
Как известно нашим чи-
тателям, 13 января отмеча-
ется День российской печа-
ти. Уже несколько раз в Опоч-
ке в честь профессионального 
праздника журналистов про-
ходили встречи редакционных 
коллективов из соседних рай-
онов.

Не изменил складыва-
ющейся доброй традиции 
«Красный маяк» и в 2012 году: 
по инициативе опочан в Опоч-
ке 13 января вновь собралось 
пять редакций районных га-
зет. К хозяевам встречи при-

И СНОВА ВСТРЕЧА В ОПОЧКЕ

         Наш репортаж

Президент России Дми-
трий Медведев подписал 
указ о проведении в России 
Года российской истории «в 
целях привлечения внима-
ния общества к российской 
истории и роли России в 
мировом историческом про-
цессе». Проведением Года 
истории будет заниматься 
специально создаваемый 
оргкомитет.

              *     *     *
Премьер-министр и кан-

дидат в президенты РФ Вла-
димир Путин обнародовал 
предвыборную программу. 
Документ состоит из шести 
глав. В них подводятся ито-
ги десятилетия, определя-
ются дальнейшие цели и за-
дачи для российской власти 
на шесть лет – президент-
ский срок, на который Путин 
будет избран в случае побе-
ды 4 марта.

              *     *     *
«Единая Россия» внесла в 

Госдуму законопроект, пред-
полагающий снятие банков-
ской тайны с расходов чи-
новников, военнослужащих, 
депутатов и других. Автор за-
кона Андрей Скоч предлага-
ет сделать для ряда катего-
рий граждан обязательным 
декларирование расходов, 
если они превышают заде-
кларированные доходы.

              *     *     *
Ущерб от коррупционных 

преступлений в российской 
армии в 2011 году превы-
сил три миллиарда рублей. 
По словам главного воен-
ного прокурора Сергея Фри-
динского, злоупотребления в 
сфере гособоронзаказа при-
няли «космический» размах, а 
попытки внести изменения в 
законодательство встречают 
активное противодействие.

              *     *     *
Премьер-министр России 

Владимир Путин пообещал 
в случае победы на прези-
дентских выборах «принять 
кадровые решения» в отно-
шении губернаторов, кото-
рые допустили резкий рост 
тарифов на услуги ЖКХ. «Го-
ворю об этом совершен-
но серьезно», – заявил пре-
мьер. Также он поручил Мин-
региону отслеживать ситуа-
цию с тарифами.
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   ДеНь роССИйСкой печатИ

соединились коллеги из Пу-
стошки, Невеля, Бежаниц и Де-
довичей.

Как всегда, на встрече об-
суждались серьезные пробле-
мы, с которыми сталкиваются 
районные газеты в настоящее 
время; редакторы газет пред-
ставляли коллегам своих со-
трудников и рассказывали о 
том, как сейчас работает их ре-
дакция, что мешает и что помо-
гает делать интересную для чи-
тателей газету, о важности об-
ратной связи «читатель – газе-
та», вспоминали забавные слу-

чаи из своей практики. 
Из сообщений редакторов 

и сотрудников редакций сле-
довало, что одна из главных 
проблем на сегодняшний день 
– падение тиражей районных 
газет, вызванное не только 
уменьшением численности на-
селения; камнем преткновения 
нередко становятся действия 
распространителей местно-
го периодического издания, и 
редакциям приходится искать 
альтернативные пути к своим 
читателям – отказываться от 
услуг одних организаций и до-

говариваться с теми, кто бе-
рется делать это ответствен-
но.

Завершилась встреча боль-
шой развлекательной програм-
мой, подготовленной хозяева-
ми – журналистами «Красно-
го маяка», включавшей в себя 
даже спектакли-экспромты. 

Следует добавить, что 
мобильная связь позволила 
участникам праздничного ме-
роприятия поздравить с про-
фессиональным праздником 
также коллег-журналистов из 
других районных центров. 

Погода нынешней зимой далеко не со-
ответствует климатическим нормам. Толь-
ко в последние часы уходящего года в 
Опочке выпал обильный снег, создав при-
вычный для этого времени пейзаж. Поэто-
му 1 января 2012 года для коллектива МУП 
«Коммунсервис» стало первым рабочим 
днем: они очищали от снега улицы и тро-
туары города.

Вот что рассказал корреспонденту газе-
ты директор этого предприятия Сергей Ев-
геньевич НИКИФОРОВ:

- Почти все выходные дни наступивше-
го года для нас были рабочими. Соглас-
но договору с городской администраци-
ей по зимнему содержанию города на за-
крепленных за «Коммунсервисом» терри-
ториях производилась уборка снега. Было 
задействовано три единицы техники: два 
трактора и грейдер. На грейдере посмен-
но работали Владимир Иванович Феокти-
стов и Геннадий Михайлович Корчан. Тро-
туары города освобождали от снега трак-
тористы Анатолий Федорович Федоров и 

В ПРАЗДНИКИ – РАБОЧИЕ БУДНИ

Сергей Иванович Тимофеев. 
Рабочие по благоустройству поми-

мо двух пешеходных мостов очищали 
от снега и посыпали песком автобусные 
остановки. 

«Коммунсервис» готов предоставить 
услуги по снегоочистке и  сельским адми-
нистрациям. Для этих целей специально 
переоборудован гусеничный бульдозер, 
способный за один проход прочистить 
дорогу шириной в 3,2 метра. 

Подготовил Е.СтаСов.

С НОВОРОЖДЕННЫМИ!
Как сообщили в Опочецкой ЦРБ, 

новогодняя ночь в родильном отделе-
нии прошла спокойно. Здесь находи-
лись только мамочки, родившие мла-
денцев еще в старом году. 

Первые роды в наступившем 2012 
году медперсоналу отделения при-
шлось принимать только 4 января. У 
жительницы Красногородска родил-
ся мальчик. А первое пополнение опо-
чецкого населения произошло в рож-
дественский сочельник (6 января). В 
этот день на свет появилась девочка 
весом 3 кг 330 г. По словам медицин-
ских работников, роды прошли благо-
получно.   

В детских дошкольных образовательных 
учреждениях Опочки идет внедрение Феде-
ральных государственных требований (ФГТ). 
Как рассказала заведующая детским садом 
«Светлячок» Е.В.КОЛЕСНИКОВА, ФГТ пред-
полагают большие изменения в образова-
тельной составляющей работы детских са-
дов, по своей сути это новые требования 
к структуре основной общеобразователь-
ной программы дошкольного образования. 
Как подчеркнула Елена Валентиновна, но-
вые подходы требуют компьютерной грамот-
ности педагогов, обновления материальной 

базы, перевода методической базы на 
новые рельсы и, конечно же, новых зна-
ний. В связи с этим старший воспитатель 
М.Г.Кипель проходила курсы по внедре-
нию ФГТ.

Поделилась Елена Валентиновна и 
еще одной приятной новостью – в «Свет-
лячке» завершился ремонт кровли. Рабо-
ты осуществлялись на средства, получен-
ные благодаря распоряжению губернато-
ра Псковской области А.А.Турчака, приня-
тому после посещения данного образова-
тельного учреждения.

   

ДошкольНое оБразоВаНИе

ОТ РЕМОНТА ДО ВНЕДРЕНИЯ 
НОВЫХ ФЕДЕРАЛЬНЫХ ТРЕБОВАНИЙ

       УВажаеМЫе 
преДпрИНИМателИ!

24 января в 9.00 в актовом 
зале Администрации Опочец-
кого района состоится семи-
нар для предпринимателей 
Опочецкого района на тему: 
«Изменения в сфере бухгал-
терского и налогового учета с 
2012 года» (Иванова Екатерина 
Александровна). Участие в се-
минаре бесплатное. 

Приглашаем всех желающих!



2 18.01.2012

Вот и прошла пора веселых праздников и боль-
ших зимних каникул. Словно выходя из спячки, на-
род потихоньку возвращается к своему привыч-
ному образу жизни. О том, как опочане и гости 
нашего города провели новогодние выходные, – 
наш опрос.

                    ВЫБорЫ-2012

ТЕРРИТОРИальНая ИзбИРаТЕльНая кОМИССИя ОпОчЕцкОгО РайОНа ИНфОРМИРуЕТ
В соответствии с Федераль-

ными законами «Об основных 
гарантиях избирательных прав 
и права на участие в референ-
думе граждан Российской Фе-
дерации», «О выборах Прези-
дента Российской Федерации» 
и Законом Псковской области 
«Избирательный кодекс Псков-
ской области» территориаль-
ная избирательная комиссия 

Опочецкого района сообщает о 
формировании участковых изби-
рательных комиссий для подго-
товки и проведения 4 марта 2012 
года выборов Президента Рос-
сийской Федерации и депутатов 
Собрания депутатов Опочецкого 
района пятого созыва.

Предложения по кандидатурам 
для назначения в состав участко-
вых избирательных комиссий на-

правляются в территориальную 
избирательную комиссию Опочец-
кого района в пятнадцатидневный 
срок со дня публикации сообще-
ния о предстоящем формирова-
нии участковых избирательных ко-
миссий (с 19 января по 2 февраля 
2012 года) по адресу: Псковская 
область, г.Опочка, ул. Коммуналь-
ная, д.8/15, 3 этаж, кабинет №41.

Кандидатуры для назначе-

ния в составы участковых изби-
рательных комиссий могут быть 
рекомендованы избирательны-
ми объединениями, участвовав-
шими в распределении депутат-
ских мандатов по итогам выбо-
ров в Государственную Думу Фе-
дерального Собрания Россий-
ской Федерации и Псковское об-
ластное Собрание депутатов, а 
также  общественными объеди-

нениями, собраниями избира-
телей по месту жительства, ра-
боты, службы, учебы, предста-
вительными органами муници-
пальных образований.

Телефон территориальной 
избирательной комиссии Опо-
чецкого района 2-18-08.

Председатель территориальной 
избирательной комиссии

             Г.а. КолЕСниК.

Скорая поМощь

НЕ ВСЕМ
ОТДЫХ

В РАДОСТЬ
В период новогодних ка-

никул Опочецкая поликлини-
ка работала лишь один день 
(3 января), но люди болеть от 
этого меньше не стали. Пото-
му основная нагрузка легла на 
отделение «Скорой помощи». 

Как сообщила старший 
фельдшер Александра Аль-
бертовна ПУХОВИК, вызо-
вов в период выходных дней 
было очень много. Обстанов-
ка осложнялась неумерен-
ным употреблением спирт-
ных напитков и обострения-
ми хронических заболеваний. 
Зафиксированы случаи ги-
пертонии и других сердечно-
сосудистых заболеваний, хо-
лециститов, панкреатитов, га-
стритов, повышения темпе-
ратуры на фоне простудных 
заболеваний. Не обошлось и 
без резаных ран, поскольку 
горячие головы под градусом 
пытаются демонстрировать 
свое ухарство или же при вы-
яснении отношений хвата-
ются за ножи. Утром 1 янва-
ря на одной из улиц был об-
наружен умерший человек. А 
3 января пришлось выезжать 
на автомобильную аварию. 
В семи километрах от Опоч-
ки на трассе Санкт-Петербург 
– Киев легковой автомобиль 
столкнулся с фурой, в резуль-
тате два человека погибли.   

В ночь с 31 декабря на 1 ян-
варя выпало дежурить дис-
петчеру З.Н.Ильиной, фельд-
шерам Л.А.Николаевой, Н.Г. 
Кузьминой, И.Г.Павленко и 
водителям М.В.Макарову, 
Ю.А.Васильеву и Д.А.Алек-
сандрову. Они обслужили 36 
вызовов. В 15 случаях при-
шлось осуществлять достав-
ку специалистов, то есть по-
требовалась помощь врачей. 
С 2 часов ночи одна машина 
контролировала ситуацию на 
Советской площади. 

В рождественскую ночь вы-
зовов было лишь на один 
меньше (35), но зато по-
мощь специалистов требова-
лась куда чаще – в 21 случае. 
Вызовы принимала диспет-
чер Е.И.Котельникова. А де-
журство несли фельдшеры 
Е.П.Самсонова, Л.А.Никола-
ева, Ю.В.Николаева и води-
тели В.И.Яковлев, А.В.Евдо-
кимов, Б.П.Заборов.  

Нелегко приходилось и бри-
гадам, дежурившим в другие 
дни. Но, как отметила Алек-
сандра Альбертовна, «ско-
рая» со своими задачами 
справилась. Тяжелобольных 
при необходимости транспор-
тировали в Остров и Псков. 

   

          СлУжБа 01

ГОРЕЛИ КОНЮШНЯ, БАНЯ И АВТОМОБИЛЬ
30 декабря в девять ча-

сов утра на пульт дежурно-
го пожарной части посту-
пило сообщение о пожаре 
в деревне Шопорево  Звон-
ской волости. Там горела ко-
нюшня, принадлежащая СПК 
им.Мичурина. Как выясни-
лось, помещение давно не 
эксплуатировалось и было 
отключено от электролинии. 

Причина возгорания устанав-
ливается. 

Вечером 4 января на ули-
це Московской несоблюдение 
правил пожарной безопасности 
при проведении сварочных ра-
бот привело к возгоранию легко-
вого автомобиля «Мазда-929». 
Транспортному средству нане-
сен значительный материаль-
ный ущерб.

7 января из-за неисправно-
сти дымохода загорелась баня 
на улице Красноармейской. При-
бывшие пожарные локализовали 
возгорание. Огнем повреждены 
кровля и перекрытия помещения. 

Как свидетельствуют сводки 
из пожарной части, не все граж-
дане отнеслись внимательно 
к предупреждению работников 
Госпожнадзора о необходимо-

сти проведения ревизии печ-
ного отопления. Серьезных 
морозов еще не было, а по-
жарные караулы уже соверши-
ли несколько выездов на воз-
горание сажи.

Е. СтаСов.
(Материал подготовлен 
совместно с отделением

 Госпожнадзора 
по опочецкому району)     

        Наш опроС

как ВЫ пРОВЕлИ НОВОгОДНИЕ каНИкулЫ?

С.П., руководящий работ-
ник:

- Эти каникулы очень труд-
но пережить. Сначала три дня 
ешь все то, что приготовил к 
новогоднему столу. Потом не-
большой перерыв – и снова 
праздник – Рождество. Опять 
наедаешься до отвала. Уже и 
печень дает о себе знать из-
за таких перегрузок. Занять-
ся особо нечем, сидишь толь-
ко перед телевизором. За все 
выходные только два раза на 
улицу-то и вышла – до магази-
на, чтобы животным корм ку-
пить.

Александр, офисный ра-
ботник:

- В выходные занимался 
ремонтом, у себя и у роди-
телей. В будни времени на 
это не хватает, устаешь по-
сле работы. И хорошо, что 
есть такие длинные выход-
ные. Еще столько бы не по-
мешало. Единственный ми-
нус – в нашем городе нет ни-
какой развлекательной про-
граммы для детей. Перед Но-
вым годом с дочкой побы-
вали на трех елках – и все. 

Вот из Интернета накачал 
мультфильмов – и все дет-
ское развлечение. 

Ксения, студентка Псков-
ского государственного 
университета:

- Новогодние каникулы 
провела с пользой исключи-
тельно для себя: отоспалась, 
набралась сил перед новым 
и последним семестром. Ни-
чего общественно полезно-
го не делала. Такие длинные 
выходные, считаю, нужны тем, 
кто действительно устает и пе-
рерабатывает... В остальном 
пользы в них не вижу.

Сергей, водитель: 
- Перед самым Новым го-

дом наша семья решилась на 
переезд. А потому все выход-
ные посвятили разборке вещей 
и обустройству на новом ме-
сте. Работа эта не из легких, 
до сих пор спина болит. Если 
говорить о длительности кани-
кул, то в этом году, не в при-
мер предыдущим, для меня 
они оказались как раз кстати и 
прошли с пользой.

Екатерина, студентка Санкт-
Петербургской педиатриче-
ской медицинской академии:

- Я все выходные дни учила, 
готовилась к экзамену по анато-
мии, никуда не ходила. Хорошо, 
что праздники долгие – было 
много времени, чтобы повто-
рить лекции, почитать литерату-
ру по специальности.

Евгений, примерный семья-
нин:

- Ничего особенного об этих 
затяжных праздниках сказать не 
могу. Лучше бы их перенесли на 
май, там от них толку больше 
было бы. А так – все около те-
левизора да в кухне. Один вред 
– движения меньше, пищи боль-
ше...

Анна, учащаяся колледжа:
- Выходных много не бывает.  

Со всеми зачетами я рас-
считалась до Нового года. 
Навестила родную школу, 
встретилась с одноклассни-
ками, с друзьями, очень ве-
село отметила Рождество, а 
потом с сестрой съездила в 
Санкт-Петербург. И к тому же 
у меня еще осталось время на 
более спокойный отдых в кругу 
семьи до конца моих каникул.    

Виктория, рабочая:
- Выходных как таковых у 

меня не было. Пока большая 
часть страны отдыхала, я тру-
дилась. На работу выходила 
по сменам, иногда вызывали и 
не по графику. 

Владимир, строитель:
- Такие длинные каникулы 

ни к чему. Если в большом го-
роде можно что-то подыскать 
для отдыха или развлечения, 
то в Опочке делать совер-
шенно нечего. Жизнь в пря-
мом смысле замирает. Все си-
дят по домам перед телевизо-
рами и набивают свои живо-
ты салатами. На дискотеки я 
не хожу уже давно, это для зе-
леной молодежи. Ночью на го-
родскую елку тащиться – тоже 
не больно радостно... 

Татьяна Ивановна, пенсио-
нерка:

- На новогодние праздни-
ки приехали дети с внуками. 
С одной стороны, это боль-
шая радость, когда собира-
ется вся семья, но с другой 
– сплошная суета и головная 
боль. В силу того, что гостям 
нечем заняться и они целыми 
днями сидят в душной мало-
габаритной квартире, быстро 
устаешь и от самых дорогих 
людей. Им хочется отдохнуть 
от работы и большого города, 
а мне тоже хочется покоя, а 
не у плиты стоять. Может, для 
кого-то и хорошо, что выход-
ных много, но для меня они 
обернулись еще и значитель-
ными расходами. 

С. алЕКСанДРова. 
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               проБлеМа

СкОРО НачНЕТСя ОТлОВ бРОДячИХ ЖИВОТНЫХ
В конце прошлого года 

«Красный маяк» информи-
ровал своих читателей о су-
дебном решении, в соответ-
ствии с которым городская 
администрация обязана до 
1 марта 2012 года органи-
зовать отлов бездомных до-
машних животных. Сотруд-
ник редакции районной га-
зеты попросил прокоммен-
тировать сложившуюся ситу-
ацию главу администрации 

города А.И.ДОЛГОНОСОВА.                                                                    
И вот что он сказал:

- Если суд по иску прокуро-
ра вынес такое решение, то его 
нужно выполнять. То, что про-
блема бродячих животных в на-
шем городе существует, сомне-
ваться не приходится –  доста-
точно пройтись по городским 
улицам. И проблема достаточно 
серьезная, в любой момент го-
товая обернуться большой бе-
дой. Как это случилось 8 янва-

ря в городе Новочеркасске Ро-
стовской области, где стая без-
домных собак насмерть загрыз-
ла семилетнего мальчика.

Что делается для того, что-
бы подобные трагедии не случи-
лись в Опочке? Сегодня (разго-
вор состоялся 10 января – ред.) 
у меня был телефонный разговор 
с представителем специализи-
рованной фирмы, занимающей-
ся отловом бездомных домаш-
них животных. Фирма зарегистри-

рована в Белгородской области, 
имеет необходимую лицензию и 
занимается этим видом деятель-
ности уже не один год, в том чис-
ле и в районах Псковской обла-
сти. Достигнута предварительная 
договоренность, что свою рабо-
ту в Псковской области специали-
сты этой фирмы в наступившем 
году начнут с нашего района. По-
этому хочется предупредить жи-
телей города, чтобы они не остав-
ляли своих домашних любимцев 

во дворах многоквартирных до-
мов и на улицах без присмотра. 
Через районную газету и сайт 
городской администрации мы 
будем информировать населе-
ние на этот счет и в дальней-
шем. Более того, администра-
ция города в дополнение к Пра-
вилам благоустройства разра-
батывает Положение о содер-
жании домашних животных, ко-
торое после юридического со-
гласования с прокуратурой бу-
дет вынесено на рассмотрение 
сессии городского Собрания 
депутатов.

    МИр УВлечеНИй

Устав от напряженной ра-
бочей недели, каждый из нас 
хочет как следует отдохнуть. 
Однако отдыхать можно по-
разному. Одни предпочита-
ют полежать на диване перед 
телевизором, другие – актив-
но потрудиться на даче. Свой 
вариант отдыха, позволяюще-
го и расслабиться, и вместе с 
тем получить огромный заряд 
адреналина, нашла небольшая 
группа опочан. Это игра. Игра в 
страйкбол.

Члены этой группы с удо-
вольствием согласились рас-
сказать о себе и пригласили 
корреспондента «Красного ма-
яка» минувшей осенью на одну 
из своих игр с участием остро-
вичей, проходившую на терри-
тории Опочецкого района.   

       СтрайкБол 
прИшел В опочкУ 
В Опочку страйкбол при-

шел из Острова, где уже год су-
ществует страйкбольный клуб 
«Азот», который недавно на-
чал сотрудничать с ДОСААФ. 
Организатор игр Сергей Воро-
бьев (кстати сказать, когда-то 
проживавший в нашем райо-
не) через Интернет рассказал о 
страйкболе своему знакомому 
опочанину Дмитрию Самофа-
лову (игровой псевдоним Бе-
лый) и предложил ему собрать 
свою команду. Желающие на-
шлись. Пока в ней 6-7 постоян-
ных игроков, но игра уже начи-
нает набирать обороты и при-
обретать популярность среди 
опочан. 

С августа 2011 года игроки 
из Опочки и Острова регулярно 
проводят товарищеские встре-
чи. Играют они и в Островском 
районе, и в Опочецком. Про-
должительность игры состав-

ляет два часа. Такая игра, на-
пример, была проведена в сен-
тябре при поддержке работников 
Островского музея на линии Ста-
лина. Периодически устраивают-
ся Большие игры, длительность 
которых составляет четыре часа. 
Они в основном проводятся но-
чью и отличаются более высоки-
ми требованиями. 

Смысл игры, как отмечено в 
правилах страйкбола, это кол-
лективный отдых на лоне приро-
ды, общение, нейтрализация не-
гативных эмоций и агрессивных 
устремлений.

зДеСь ВСе СерьезНо
Страйкбол – это командная 

военно-спортивная игра с ис-
пользованием точных копий  бо-
евого оружия (вплоть до мель-
чайших деталей и веса). В отли-
чие от пейнтбола стреляет оно 
не красками, а пластмассовыми 
шариками диаметром 6 мм и, как 
следствие, не оставляет никаких 
следов. Поэтому страйкбол – это 
еще и игра на честность. При по-
падании шара по игроку игрок 
незамедлительно должен сооб-
щить, что он «убит». Помимо ору-
жия используются дымы, муляжи 
холодного оружия и незапрещен-
ная законом пиротехника. 

К участию в игре допускают-
ся психически уравновешенные 
лица, достигшие 18 лет. Верх-
них ограничений по возрасту нет. 
В игру также принимаются и де-
вушки. Кстати, они же в целях по-
вышения интереса к страйкболу 
рекламируют вооружение и эки-
пировку. 

Несмотря на то, что страйк-
бол считается игрой, здесь все 
серьезно. Во-первых, существу-
ют строгие правила, которые все 
игроки обязаны соблюдать. Пе-
ред началом игры каждый участ-

ник расписывается, что с техни-
кой безопасности ознакомлен. 
Во-вторых, игрок несет ответ-
ственность за полученное игро-
вое оружие и должен использо-
вать его только по прямому на-
значению. Существует ряд требо-
ваний относительно присутствия 
на полигоне во время игры посто-
ронних лиц и наблюдателей. 

как В НаСтоящеМ Бою
Сразу стоит сказать, что ни-

какие погодные условия не мо-
гут повлиять на игру и уж тем бо-
лее заставить игроков отменить 
ее. В этом мне удалось убедить-
ся, поскольку в день встречи с 
участниками игры погода была 
не из лучших – временами начи-

нал моросить дождик, дул холод-
ный ветер.

Игроки разделены на коман-
ды. Каждая представляет какую-
либо страну или определенные 
войска. К примеру, опочецкая ко-
манда моделирует пограничные 
войска Российской Федерации. 

В игре могут участвовать две 
и более команд. Заранее согла-
совывается сценарий. Непо-

средственно перед са-
мой игрой определяют-
ся цели и задачи, гра-
ницы игровой терри-
тории (обязательное 
требование: игры про-
водятся за пределами 
города). Как и при лю-
бых боевых действи-
ях, цель команды за-
ключается в том, что-
бы выполнить постав-
ленную задачу. Если 
группа не справляет-
ся с заданием (не укла-
дывается в отведенное 
время), она автомати-
чески считается про-
игравшей.

Как признаются участники 
игр, в страйкболе все как в на-
стоящем бою. Ты можешь по-
пасть в засаду, в плен, тебя 
могут «убить»… Чувствуя это, 
особенно когда играешь впер-
вые, ты испытываешь и страх, 
и азарт...

Следует отметить, что сво-
им появлением игра обязана 
Японии, где после Второй ми-
ровой войны было запрещено 
иметь любые виды вооружен-
ных сил, кроме малочисленной 
самообороны. 

Затем страйкбол начинает 
стремительно распространять-
ся по всему миру, в 90-е годы 
приходит в Россию. И уже се-

годня во многих, даже провин-
циальных, городах есть страйк-
больные команды. Кроме того, 
игра стала широко использо-
ваться и при подготовке россий-
ских военнослужащих. Преиму-
щество такого метода заключа-
ется в том, что пострадавших в 
игре нет, а боевые навыки при-
обретаются и оттачиваются.

С. ФЕДоРова.

СТРАЙКБОЛ – ЭТО НЕ ПРОСТО ИГРА

В конце прошлого года 
на базе гимназии работала 
демонстрационная площад-
ка повышения квалифика-
ции работников образования 
по программе «Реализация 
современных требований к 
организации учебного про-
цесса средствами различ-
ных учебно-методических 
комплексов в соответствии 
с Федеральными государ-
ственными образовательны-
ми стандартами второго по-
коления». 

Специалисты ПОИП-
КРО прочитали ряд тео-
ретических лекций по ре-
чевой культуре учителя и 
ученика, организации вне-
урочной деятельности в 
начальной школе, при-
менению информационно-
коммуникационных техноло-
гий в учебно-воспитательном 
процессе и использованию 
технологий деятельностно-
го подхода при формирова-
нии универсальных учебных 
действий. 

Учителями начальных 
классов гимназии были под-
готовлены открытые уро-
ки. Урок обучения гра-
моте в 1 классе провела 
Н.М.Соколова, уроки мате-
матики – Т.В.Григорьева (в 1 
классе) и С.А.Ветошева (во 
2 классе). Занятия по вне-
урочной деятельности пока-
зали В.В.Гомелевская (осно-
вы православной культу-
ры) и Н.Н.Иванова (курс раз-
вития творческого мышле-
ния). М.И.Шершнева подго-
товила презентацию на тему 
«Игровые моменты как сред-
ство формирования позна-
вательной активности уча-
щихся начальных классов», 
Е.В.Иванова – обзорную вы-
ставку. 

В завершение работы де-
монстрационной площадки 
педагогам – участникам кур-
сов повышения квалифика-
ции дети из вокальной сту-
дии «Ступени» и хореогра-
фической студии гимназии 
подарили концерт-молнию.

С.алЕКСанДРова.

учИТЕля 
учаТСя 

И ДЕляТСя
ОпЫТОМ
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        СеМейНЫй альБоМ

В семейном альбоме Татья-
ны Савельевны Ивановой хра-
нятся две старинные фото-
графии на толстом картоне. 
На одной запечатлен бабуш-
кин брат, работавший фельд-
шером в Ленинграде. На обо-
ротной стороне указано, что 
снимок сделан в фотографии 
В.Лифантьева, Разъезжая ул., 
д.17. На другой – дед (отец ма-
тери). Он в белой папахе. Фо-
тографировался в год призыва 
на армейскую службу. Оборот-
ная сторона снимка напомина-
ет современную рекламу. 

Фотографий, подобных этим, 
сохранилось у опочан не так 
уж много. Виной тому война...

Сколько жизней отняла вой-
на, сколько судеб она перекро-
ила, даже представить страш-
но! Тяжелые испытания выпа-
ли и на долю родных Татья-
ны Савельевны. Она показы-
вает фотографии своей мате-
ри Анастасии Ивановны Крас-

новой, расска-
зывает о ее не-
легкой судь-
бе, о том, какой 
она была ру-
кодельницей, 
все умела – и 
прясть, и ткать, 
и вязать, и вы-
шивать, и сле-
зы при этом за-
стилают глаза, 
срывается го-
лос.

Родилась Ана-
стасия Иванов-
на в 1922 году. 
Семья жила в 
д.Липовец Дух-
новского сель-
совета. Роди-
тели ее, Анна 
Екимовна Еки-
мова и Иван 
И в а н о в и ч 
Краснов, были единолични-
ками. Трудились на земле от 
зари до зари, но богатства не 
нажили. В хозяйстве имели ко-
рову, лошадь, овец. 

За отказ вступать в колхоз, 
рассказывает Татьяна Саве-
льевна, деда в 1935 году аре-
стовали и продержали в тюрь-
ме целый год. Бабушка оста-
валась с двумя детьми, млад-

ший сын был совсем маленьким 
(1934 года рождения). Причем 
скотину забрали в колхоз, оста-
вив семью голодать. Хорошо, 
что дедовы братья не бросили в 
беде, помогали, чем могли.

По возвращении Ивана Ива-
новича семья перебирается 
жить и работать в Лугу. В 16 лет 
устраивается работать на пив-
ной завод и Анастасия. Еще в 
1940 году заводскую молодежь 
гоняли рыть окопы, для чего – 
никто до времени не понимал.

14 октября 1941 года семья 
вернулась в родную деревню. 
Но жизнь на оккупированной 
территории была несладкой. 
Крестный Анастасии Ивановны, 
приходившийся ей родным дя-
дей, пошел служить волостным. 
Однако это не спасло ее от уго-
на в Германию. 

В декабре Анастасия с подру-
гами оказалась далеко от род-
ного дома, в чужой стране. Жи-
вую рабочую силу, привезенную 

из СССР, отби-
рали как товар. 
Одних отобра-
ли для рабо-
ты на фабри-
ке. Чем-то об-
работали, да 
так, что все во-
лосы выпали.  
А сама Анаста-
сия попала ра-
ботать к богато-
му немцу, в хо-
зяйство неда-
леко от Равен-
сбрюка. Она 
была и дом-
работницей, и 
дояркой. Вы-
полняла любые 
работы, куда 
пошлют. Хозя-
ин относился к 
русской девуш-
ке хорошо, а 

хозяйка – сущая ведьма: руга-
ла, била и всячески издевалась. 
Скандал мог разразиться даже 
за каплю выпитого Анастасией 
молока. 

Через год она оказалась в ог-
ромном хозяйстве уже другого 
немца. Работать приходилось 
очень много. Но здесь ей отве-
ли комнату. На быках возила 
золу из концентрационного ла-

геря, но даже представить себе 
не могла, что это за зола.

Особенно привязалась Ана-
стасия к быку по кличке Ганс.  И 
тот чувствовал доброе к нему 
отношение, как человек. Однаж-
ды она, как обычно, управляла 
Гансом, а за повозкой увязался 
небольшой пацаненок, он бежал 
и обзывался по-немецки. Бык, 
словно приняв на себя причи-
ненную Анастасии обиду, вдруг 
остановился, развернулся, под-
цепил мальчишку на рога и бро-
сил в канаву. Растроганная Ана-
стасия слезла с повозки, обняла 
быка за шею и расцеловала его.

За усердие в работе хозяева 
полюбили Анаста-
сию и даже пред-
лагали ей остать-
ся в Германии на-
совсем. Появил-
ся и друг из работ-
ников, француз, ко-
торый звал ее за-
муж. Но об этом не 
могло быть и речи. 
Мысли были толь-
ко о том, чтобы по-
скорее вернуться 
на Родину, к роди-
телям и брату. 

Позднее она 
узнает, что отец в 
период оккупации 
был связным у пар-
тизан, в 1944 году 
его призвали в ар-
мию. Многие наши 
земляки того при-
зыва полегли под 
Мадоной, а Иван 
Иванович Краснов 
погиб под Ригой. 
Могилу его удалось 
разыскать в 1983 году. Мать Та-
тьяны Савельевны съездила по-
клониться могиле мужа и при-
везла оттуда горсть земли...

После освобождения англи-
чанами в апреле 1945 года тер-
ритории, где Анастасия нахо-
дилась в рабстве, для получив-
ших свободу русских начинают-
ся новые испытания. До самого 
Кенигсберга они идут пешком, 
где-то по пути работают, затем 
продолжают продвигаться бли-
же к границе. В Кенигсберге их 
погрузили в эшелон, здесь же 
произошла встреча с подруга-
ми, которые, как и Анастасия, 
были насильно угнаны в Герма-
нию.

Только осенью оказалась 
Анастасия в 
родной дерев-
не. Но ее пребы-
вание в Герма-
нии еще не раз 
аукнется. Эта 
незаживающая 
душевная рана 
будет время от 
времени напо-
минать о тех 
страшных годах 
и в конечном 
итоге  помешает 
устроить личную 
жизнь. И Ана-
стасия в одиноч-
ку будет растить 
свою дочь...

Все, о чем в 
разные годы 
рассказывала 

мать, Татьяна Саве-
льевна сохранила в 
своей памяти и запи-
сала в тетрадь...  

Весной 1946 года 
Анастасия Иванов-
на пешком ходила в 
Кудеверь, чтобы по-
лучить паспорт, а 
летом ушла в поис-
ках работы в Опоч-
ку. Двоюродный брат 
работал в столовой, 
Анна Екимовна (мать 
Анастасии) мыла там 
же посуду, родной 
брат учился в шко-
ле. Жилье им выде-

лили в бараке. Но самой Ана-
стасии найти работу не удава-
лось. Поехала на лесоповал, 
но не выдержала и сбежала от-
туда. Ее поймали и отправили 
в Идрицкую тюрьму на 6 меся-
цев. Там она познакомилась 
с родственницей начальника 
кирпичного завода, принадле-
жавшего Опочецкому промком-
бинату. Это знакомство помог-
ло после освобождения устро-
иться на завод формовщицей. 
Время было голодное, кругом 
разруха, есть нечего. Хлеб по 
карточкам. Порой очистки кар-
тофельные собирали, промы-
вали и ели. Великим деликате-
сом считались селедочные го-
ловы, которые иногда приноси-

И паМяТь СВЕТлая О МаМЕ

ла из столовой мать. А работа 
была не из легких. Добывали 
глину, формовали кирпич, об-
жигали его. Нормы выработ-
ки очень большие. За смену 
нужно было изготовить 1500 
кирпичей. Иногда от голода 
и усталости подкашивались 
ноги, кружилась голова. 

В 1947 году Анастасию Ива-
новну переводят на ленто-
ткацкую фабрику. Здесь она 
работает сновальщицей. Ей 
выделяют комнату в дере-
вянном двухэтажном бараке 
рядом с фабрикой. В поме-
щении 5х5 ютятся сама Ана-
стасия Ивановна с мамой, 
братом и дочкой. Кроме того, 
у них часто останавливаются 
земляки из деревни, приез-
жающие в Опочку, на празд-
ники приходят друзья и зна-
комые. Короче говоря, комна-
та больше напоминает мура-
вейник.

На фабрике Анастасия Ива-
новна постоянно была в чис-
ле передовиков, проработав 
до самой пенсии. В 1956 году 
ее посылали в Москву перени-
мать опыт.

Вся тяжелая жизнь Анаста-
сии Ивановны Красновой уме-
стилась в половинке учениче-
ской тетради. Как признается  
Татьяна Савельевна, писать 
о тяготах пережитого можно 
бесконечно много, но в то же 
время писать больше нечего. 
Была у ее мамы ежедневная 
работа, работа и еще раз ра-
бота...

н. ильина.                                
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ПОСТАНОВЛЕНИЕ АДМИНИСТРАЦИИ 

ОПОЧЕЦКОГО РАЙОНА
от 11.01.2012 г. №5 

Об образовании избирательных участков 
для проведения голосования 

и подсчета голосов избирателей
 на выборах Президента
 Российской Федерации

 и депутатов Собрания депутатов 
Опочецкого района пятого созыва 

4 марта 2012 года
В соответствии со статьей 19 Федерального зако-

на №67-ФЗ от 12.06.2002 года «Об основных гаран-
тиях избирательных прав и права на участие в ре-
ферендуме граждан Российской Федерации», ста-
тьей 25 Федерального закона №19-ФЗ от 10.01.2003 
года «О выборах Президента Российской Федера-
ции», статьей 16 Закона Псковской области № 295-
ОЗ от 1.08.2003 года «Избирательный кодекс Псков-
ской области», на основании данных о числе изби-
рателей, зарегистрированных на территории муни-
ципального образования «Опочецкий район» Псков-
ской области, и по согласованию с территориальной 
избирательной комиссией Опочецкого района Адми-
нистрация Опочецкого района ПОСТАНОВЛЯЕТ:

1. Образовать на территории муниципального об-
разования «Опочецкий район» Псковской области 
27 избирательных участков с номерами 357-383 для 
проведения голосования и подсчета голосов изби-
рателей на выборах Президента Российской Феде-
рации и депутатов Собрания депутатов Опочецко-
го района пятого созыва 4 марта 2012 года соглас-
но приложению.

2. Опубликовать список избирательных участков в 
газете «Красный маяк».

Глава Опочецкого района  П.М. ВаСильеВ.

ПрилОжение
к постановлению администрации

Опочецкого района  
от  11.01.2012 г. №5

СПИСОК
избирательных участков для проведения

 голосования и подсчета голосов 
избирателей на выборах 

Президента Российской Федерации 
и депутатов Собрания депутатов 

Опочецкого района пятого созыва

   ИзБИрательНЫй УчаСток №357
Улицы: Клемешинская (кроме д.д. 43, 45, 49, 51, 

52, 54, 56, 58, 64), Тихая, Бервешинская, Пионер-
ская (от начала до ул. Штрахова (по д. №28 по чет-
ной стороне и д. №27 нечетной стороне)), Псковская, 
Басковская (от начала и до ул. Пионерская (по  д. 
24 включительно), 1-я Советская (от начала до ул. 
Штрахова (по д. №18 по четной стороне и по д. №19 
по нечетной стороне включительно), 2-я Советская, 
3-я Советская (от начала до ул. Штрахова (по д. №20 
по четной стороне и по д. №25 по нечетной сторо-
не включительно), Красногородская (от начала до 
ул. Пролетарская (от начала по д. 13 включительно)), 
Набережная (от начала до ул. Красногородская (д. 1, 
5, 7, 11, 13, 15), Кавказская (от начала до ул. Штра-
хова (по д. №12 по четной стороне и д. №21 нечет-
ной стороне), Светлая, Стадионная, Высокая, Друж-
бы, Водная, Комбрига Алексея Гаврилова.

Переулки: Клемешинский, Стадионный, Тихий.  
Местонахождение участковой избирательной 

комиссии: 182330, г. Опочка, ул. Набережная, д. 3, 
тел. 2-25-10. 

Помещение для голосования: административное 
здание филиала ЗАО швейная фабрика «Славянка-О».

   ИзБИрательНЫй УчаСток №358
Улицы: Ветеранов, Войсковая, Веселая, Раи Гав-

риловой, Клары Цеткин, Святотечь, Сущевская, 
Красноармейская (от начала до ул. Коммунальной, 
д.д. 2, 3, 5, 5-а, 7, 7/14, 8, 9,11), Коммунальная, 6-а, 
М.И. Кутузова, Ленина (от начала по дом №14 вклю-
чительно), 1 Мая (от начала до ул. Коммунальной (по 
д. №54 по четной стороне и по д. №25 по нечетной 
стороне включительно)).

Переулки: Марковский.
Местонахождение участковой избирательной 

комиссии: 182330, г.Опочка, ул. Коммунальная,                    
д. 4-а, тел. 2-28-36. 

Помещение для голосования: административ-
ное здание МОУ «Гимназия г. Опочки».

    ИзБИрательНЫй УчаСток №359
Улицы: Восточная, Гончарная, Дзержинского (от 

начала до ул. Трудовой), 15 Июля, Карла Маркса, 
Коммунальная (кроме д. №6-а), Калинина, Пушки-
на, Рабочая, Кооперативная, Красных командиров, 
Красноармейская (от ул. Коммунальной до  ул. Не-
красова (д. 7-а, 9-а, 14-а, 15-36)), Ленина (с д. №16 до 
ул. Некрасова (по д. №58 по четной стороне и по д. 
№67 по нечетной стороне включительно)), 1 Мая (от 
ул. Коммунальной до ул. Некрасова), Некрасова, По-
левая, Трудовая, Набережная.

Переулки: Восточный, Рабочий, 2-й Рублевский.
Местонахождение участковой избирательной 

комиссии: 182330, г. Опочка,  ул. Ленина, д. 20, тел. 
2-16-12. 

Помещение для голосования: административное 
здание Опочецкого индустриально-педагогического 
колледжа.

     ИзБИрательНЫй УчаСток №360
Улицы: Моховая, 8 Марта, 9 Января (от начала до 

ул. Цветочной (по д. №80 включительно)), Кожевен-
ная, 1 Мая (от ул. Некрасова до конца (с д. №104 по 
четной стороне и с д. №47-а по нечетной стороне и 
до конца)), Ленина (от ул. Некрасова до конца (с д. 
№60 по четной стороне и с д. №69 по нечетной сто-

роне и до конца)), Красноармейская (от ул. Некрасо-
ва до конца (с д. №39 и до конца)), Аллейная, Гро-
мова, Кольцевая, Липовая, Цветочная, Урицкого, 2-я 
Ленинская, Великорецкая, Островская, Гусаковская, 
Заводская, Горная, Южная, Береговая, Луговая.

Переулки: Гусаковский, Великорецкий, Южный.
Местонахождение участковой избирательной 

комиссии: 182330, г. Опочка,  ул. Ленина, д. 64, тел. 
2-27-13.

Помещение для голосования:  административ-
ное здание МДОУ «Лучик».

  
   ИзБИрательНЫй УчаСток №361
Улицы: Автозаводская, Дзержинского (от д. №47 

до конца), Песочная, Кузнечная, Романенко, МТС, 
Мирная, 9 Января (от ул. Цветочной до конца (с д. 
№81 и до конца)), Механизаторов.

Переулки: Безымянный, Кузнечный, Песочный.
Местонахождение участковой избиратель-

ной комиссии: 182330, г. Опочка, ул. Дзержинского,                    
д. 62, тел. 2-10-14.

Помещение для голосования: административ-
ное здание Опочецкого филиала ГППО «Автоколон-
на-1452 г. Острова».

    ИзБИрательНЫй УчаСток №362
Улицы: Белорусская, Пограничная, Железнодо-

рожная, Строителей, Зеленая, Боровая, Загородная, 
Мелиораторов, Стученко, Отрадная, Гражданская, 
Специалистов, Новоселов, Сенная, Царькова, Лес-
ная, Малая Шлепетня, Московская, Шоссейная.

Переулки: Лесной, Боровой, Северный.
Местонахождение участковой избирательной 

комиссии: 182330, г. Опочка, ул. Стученко, д. 45, тел. 
2-32-77.

Помещение для голосования: административ-
ное здание районного потребительского общества.

    ИзБИрательНЫй УчаСток №363
Улицы: Красных фронтовиков, Гребеневская (от на-

чала по дом №28 по четной стороне и по дом №21 по 
нечетной стороне включительно), Садовая, Медицин-
ская, 1-я Бисеревская, 2-я Бисеревская, Октябрьская, 
Пролетарская (от начала до ул. Красногородская (по д. 
14 включительно)), Гагарина (от ул. Красногородская и 
до конца), Штрахова (от начала до ул. Красногородская 
(д.д.  1, 2, 2-а, 3, 3-а, 4, 5, 6, 8, 10),  Набережная (от ул. 
Красногородская и до конца (2, 19, 21, 23, 23-б, 25, 25-а, 
31); Совхозная, Заречная, Прибрежная.

Переулки: Дорожный, Лабораторный, Новый, Би-
серевский, Мельничный.  

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182330, г. Опочка, ул. Гагарина, д. 65, 
тел. 2-13-05. 

Помещение для голосования: конференцзал 
Опочецкой центральной районной больницы.

    ИзБИрательНЫй УчаСток №364
Улицы: Красногородская (от ул. Пролетарская до 

конца (с д. 14 и до конца)), Солнечная, Энергетиков, 
Сиреневая, Колхозная, Комсомольская, Новая, При-
городная, Молодежная, Новое поселение, Согласия, 
Пачесено.

Переулки: Западный, Школьный, 1-й Красного-
родский, 2-й Красногородский.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182330, г. Опочка, ул. Красногородская, 
д. 31-а, тел. 2-20-96.

Помещение для голосования: административ-
ное здание ГОУ «Опочецкая общеобразовательная 
школа-интернат основного общего образования для 
детей, нуждающихся в социальной поддержке».

   ИзБИрательНЫй УчаСток №365
Улицы: Басковская (от ул. Пионерская и до кон-

ца (с д. №25 и до конца, кроме д.д. 50, 52, 56, 58)), 
Штрахова (от ул. Красногородская и до конца (с д. 
№9 по нечетной стороне и д. №14 по четной сторо-
не и до конца)), Гагарина (от начала до ул. Красного-
родская (по д. №31 включительно)), Кавказская (от 
ул. Штрахова и до конца (с д. №14 по четной сторо-
не и д. №23 по нечетной стороне)), 1-я Советская (от 
ул. Штрахова и до конца (с д. №20 по четной сторо-
не и с д. № 21-а по нечетной стороне), 3-я Советская 
(от ул. Штрахова и до конца (с д. №22 по четной сто-
роне и с д. №27 по нечетной стороне)), Пионерская  
(от ул. Штрахова и до конца (д.д. 30, 31 33)), Спортив-
ная, Клемешинская (д.д. 43, 45, 49, 51, 52, 54, 56, 58), 
Пролетарская (от ул. Красногородская до конца), Фа-
бричная, 2-я Пролетарская.

Переулки: Басковский, Пролетарский, Фабрич-
ный, Речной, Варыгинский.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182330, г. Опочка,  ул. Пролетарская, д. 
56, тел. 2-28-12.

Помещение для голосования: административ-
ное здание МУП «Теплоэнерго». 

   ИзБИрательНЫй УчаСток №366
Улицы: Окраинная, Басковская (д.д. 50, 52, 56, 58).
Местонахождение участковой избирательной 

комиссии: 182330, г. Опочка, ул. Басковская, д. 50, 
тел. 2-23-30. 

Помещение для голосования: административ-
ное здание ГУСО «Опочецкий дом-интернат для ин-
валидов и престарелых».

    ИзБИрательНЫй УчаСток №367
Населенные пункты: Брюшково, Волково, Галу-

ха, Горбово, Кудка, Кишкино, Лемешиха, Литвиново, 
Ляпуны, Мартиново, Манушкино, Мелехово, Мень-
шиково, Погорельцево, Посадниково, Пикали, Пруж-
ки,  Ракитино, Роги, Рублевка, Соколово, Скурдино, 
Спрыгали, Юхново. 

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182330, Опочецкий район, д. Ляпуны, 
моб.тел. 8-911-362-52-63.

Помещение для голосования: здание Ляпунов-
ской сельской библиотеки.

   ИзБИрательНЫй УчаСток №368
Населенные пункты: Астахново, Гнидино, Звяги-

но, Мололово, Павлихино, Пашкино, Разувайка, Се-
нютино, Ястребово.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182330, Опочецкий район,  д. Разувайка, 
моб.тел. 8-911-352-86-85.

Помещение для голосования: административ-
ное здание Пригородного лесничества.

    ИзБИрательНЫй УчаСток №369
Населенные пункты: Бахарево, Васьково, Вере-

сенец, Виселки, Гребени (ул. Гребеневская с дома 
№30 по четной стороне и с дома №23 по нечетной 
стороне и до конца), Ермолово, Екимцево, Жевлаки, 
Заверняйка, Исаки, Кареселка, Ковыряево, Конино-
во, Копотиловка, Матюши, Михейково, Петровское, 
Песчивка, Рубаново, Шильское, Шкелево, Швецово, 
Фронино, Языково.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182343, Опочецкий район, д. Петровское, 
тел. 3-48-57.

Помещение для голосования: административ-
ное здание сельского поселения «Пригородная во-
лость».

     ИзБИрательНЫй УчаСток №370
Населенные пункты: Анченки, Арапы, Артюхи, 

Бальтино, Белоусово, Булыги, Вдовишино, Виры, Во-
шково, Власово, Гаврово, Горбовка, Горушка, Гре-
бешино, Гришино, Дикушино, Дреча, Жуково, Зага-
рье, Залоги, Запеклево, Карпово, Каменка, Костко-
во, Крайнево, Ключки, Кренево, Кузнечково, Лады-
гино, Ласткино, Лаптево, Липица, Лиственка, Лышни-
ца, Марьино, Майзелово, Макушино, Матвеево, Ма-
шуры, Мироеды, Мишнево, Момоново, Мощеново, 
Мялово, Новоселье, Огурцово, Орлово-1, Орлово-2, 
Панцерново, Полетаево, Рогаткино, Серено, Сидо-
рово, Сильники, Сумароково, Суртово, Тоболино, 
Трубичино, Уварово, Щербы, Юрчаты. 

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182340, Опочецкий район, д. Макушино, 
тел. 9-68-19. 

Помещение для голосования: здание Макушин-
ского сельского клуба.

     ИзБИрательНЫй УчаСток №371
Населенные пункты: Бабенцы, Барсаново, Бело-

усы, Большие Рогатки, Волково, Голощапы, Горохо-
во, Заводы, Кирово, Клюкино, Костелево, Маслово, 
Малые Рогатки, Морозово, Серово, Самулино. 

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182330, Опочецкий район, д. Барсаново, 
тел. 2-28-51. 

Помещение для голосования: административ-
ное здание СПК «Опочецкий».

     ИзБИрательНЫй УчаСток №372
Населенные пункты: Антоново, Бородино, Вары-

гино, Вашково, Гнилки, Жарки, Загребица, Зуица, Ка-
менка, Кострово, Коношково, Кузнечково, Леоново, 
Лотовицы, Люцково, Максимиха, Марфино, Ничен-
кино, Ратово, Сакирино, Хохулино, Шурупово, Федо-
ровское.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182361, Опочецкий район, д. Варыгино, 
моб.тел. 8-911-892-47-85.

Помещение для голосования: здание Варыгин-
ского сельского клуба.

     ИзБИрательНЫй УчаСток №373
Населенные пункты:  Болотово, Броды, Визги, 

Голубы, Есипово, Зенки, Карташи, Карузы, Козыре-
во, Князи, Клюкино, Лукина Гора, Лущилы, Матюш-
кино, Попцово, Попки, Рябинино, Седуниха, Сидоро-
во, Старино, Тарасенки, Тригузово, Тряпы, Шишки-
но, Шлепиха.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182356, Опочецкий район, д. Матюшки-
но, тел. 9-53-18.

Помещение для голосования: административ-
ное здание сельского поселения «Матюшкинская во-
лость».

     ИзБИрательНЫй УчаСток №374
Населенные пункты:  Приозерный. 
Местонахождение участковой избирательной 

комиссии: 182362, Опочецкий район, п. Приозер-
ный, моб.тел. 8-960-220-49-33. 

Помещение для голосования: здание бывшей 
Приозерной начальной общеобразовательной шко-
лы.

     ИзБИрательНЫй УчаСток №375
Населенные пункты: Алтово, Балаши, Бараба-

ны, Белки, Глазаново, Горки, Дед Кабак, Захново, Зу-
ево, Ильмова Гора, Кадниково, Коровкино, Литвино-
во, Молоково, Порядино, Полукозырево, Пуршево, 
Салпа, Серово, Сырохново, Тиханово, Шибаново.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182362, Опочецкий район, д. Белки, моб.
тел. 8-911-372-99-63. 

Помещение для голосования: помещение быв-
шего административного здания СПК «Колос».

    ИзБИрательНЫй УчаСток №376
Населенные пункты: Бездедово, Борисово, Бур-

лово, Бындино, Вальково, Верховина, Верхние Дуп-
ли, Горбово, Горячево, Козино, Кротово, Крымы, Коп-
тево, Лаптево, Линево, Лисино, Либивцово, Медве-
дица, Нижние Дупли, Олисово, Орехово, Пелагеено, 
Покровское, Пузырьково, Сапульки, Сосновка, Сме-
ново, Слизнево, Удриха, Черногузово.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182360, Опочецкий район, д. Лаптево, 
тел. 9-54-38.

Помещение для голосования: административ-
ное здание сельского поселения «Болгатовская во-
лость».

  ИзБИрательНЫй УчаСток №377
Населенные пункты: Атаиха, Бабеево, Болгато-

во, Бороусово, Высоцкое, Зубово, Кочаново, Крули-
хино, Мышино, Печурино, Попова Гора, Подельно, 
Пузакино, Раково, Ручкино, Русиново, Сапроново, 
Сергеево, Староселье, Ступино, Тарасово, Теребе-
ни, Шестниково, Церковное, Федорково, Федосово.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182363, Опочецкий район, д. Болгатово, 
тел. 9-51-40 . 

Помещение для голосования: административ-
ное здание сельского поселения «Болгатовская во-
лость».

     ИзБИрательНЫй УчаСток №378
Населенные пункты: Барсуки, Белавино, Бешен-

кино, Болдино, Бор, Быково, Волково, Высокая Гора, 
Голованово, Глазово, Глушнево, Гнутики, Дудино, 
Духново, Заборье, Изгожье, Искорки, Карчуги, Кол-
кишкино, Кошкино, Куденково, Кудеремцы, Кунино, 
Курочкино, Лахово, Лебединец, Лехово, Липовец, Ли-
хово, Михалкино, Паниковец, Пожар, Тишково, Улья-
ново, Федосково, Фомкино, Чушково, Шагино, Шапки-
но, Юрино, Якушево.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182365, Опочецкий район, д. Духново, 
тел.9-56-43.

Помещение для голосования: административ-
ное здание сельского поселения «Болгатовская во-
лость».

     ИзБИрательНЫй УчаСток №379
Населенные пункты: Абаканы, Авсейково, Ар-

тюхово, Бабкино, Белохребтово, Богданцево, Бо-
гры, Боталово, Бочкари, Быстрино, Ведерниково, Ве-
ришино, Воронино, Воротово, Вындино, Глистенец, 
Гребени, Деревеньки, Дорошово, Екимово, Елдино, 
Зехново, Иванцево, Каленидово, Камено, Киселево, 
Коровкино, Красихино, Кухново, Лаврихино, Лежов-
ка, Лужицы, Меленка, Мызгайлово, Новины, Норки-
но, Панино, Подгорье, Погорельцево, Платоны, Ры-
ково, Рясино, Самсониха, Сорокино, Скоморохово, 
Смешово, Стрелено, Степаньково, Столбово, Та-
раскино, Терехово, Харитоново, Ханево, Шерехово, 
Шелково, Шишово, Юрьево, Ястребово.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182357, Опочецкий район, д. Норкино, 
тел. 9-64-43.

Помещение для голосования: административ-
ное здание сельского поселения «Глубоковская во-
лость».

     ИзБИрательНЫй УчаСток №380
Населенные пункты: Авденково, Агафонково, 

Барканы, Вельица, Водобег, Гарусово, Горелая Буд-
ка, Глубокое, Еловка, Зуйково, Заноги, Кобылкино, 
Козлово, Клевы, Кульбино, Лапино, Лашутино, Лужи, 
Ляти, Марково, Мякишево, Нечистово, Паново, Пят-
ницино, Рассохи, Ровный Бор, Рупосы, Руднихино, 
Рыгозы, Свобода, Секачи, Стриженец, Траньки, Ту-
лаи, Филево, Хренево.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182354, Опочецкий район, д. Глубокое, 
тел. 3-44-38.

Помещение для голосования: административ-
ное здание сельского поселения «Глубоковская во-
лость».

    ИзБИрательНЫй УчаСток №381
Населенные пункты: Аристово, Алексино, Али-

но, Апимахи, Бабинино, Бобяки, Балахонцево, Бо-
ровки, Вороново, Голованово, Голубово, Гречухи, 
Гривы, Грихново, Дерганово, Домнино, Дроздково, 
Жадро, Звоны, Зябки, Комиссары, Косилово, Кито-
во, Кисляки, Красково, Крушинино, Ладыгино, Мак-
симцево, Маврино, Маслово, Мартиново, Мостищи, 
Мышенькино, Ошестки, Похомово, Пухлы, Полех-
ново, Посихново, Рожново, Рубы, Сергейково, Су-
щево, Тишново, Федорково, Филистово, Шопоре-
во, Шуры.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182351, Опочецкий район, д. Звоны, тел. 
9-61-43.

Помещение для голосования: администра-
тивное здание сельского поселения «Звонская во-
лость».

     ИзБИрательНЫй УчаСток №382
Населенные пункты: Абросимово, Авинищи, 

Агурьево, Асташево, Болдино, Вишневатка, Григо-
рино, Гужово, Есенники, Жгуново, Жеги, Катково, 
Кисельково, Козихи, Куденково, Ледово, Лобово, 
Махново, Мочалково, Наклы, Перхово, Полеи, По-
лихново, Проведищи, Решетниково, Ржавки, Тере-
хи, Федькино, Хрулево, Хопалово, Шелухи, Щеме-
линки.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182353,  Опочецкий район, д. Лобово, 
моб.тел. 8-911-385-66-62.

Помещение для голосования: здание Лобовско-
го сельского клуба.

   ИзБИрательНЫй УчаСток №383
Населенные пункты: Апанасково, Бабенцы, Ба-

лахи, Беломуты, Бородино, Боярщино, Буколово, Бу-
кино, Волоково, Волково, Высокое, Глушнево, Дея-
ны, Елдино, Иванково, Калошино, Кахново, Кобылья 
Гора, Козлихино, Котово, Корни, Кониново, Мызники, 
Недосеки, Нестерово, Панютино, Подлипье, Притчи, 
Пошивалово, Пьяново, Сазоново, Синцово, Столбо-
во, Сурни, Сухоруково, Тарасово, Торопцево, Хари-
но, Церковное, Шаблавино, Шейкино, Щибирево, Яр-
цево.

Местонахождение участковой избирательной 
комиссии: 182346, Опочецкий район, д. Балахи, тел. 
9-62-29.

Помещение для голосования: администра-
тивное здание сельского поселения «Звонская во-
лость».
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жаркое Из кУрИЦЫ 
по-рУССкИ

Курица весом примерно 1 кг, 400 г реп-
чатого лука, 50 г изюма, 50 г ядер грец-
кого ореха, 50 г свежих грибов, 15 г сли-
вочного масла, свежая зелень, соль, мо-
лотый черный перец.

Для соуса: 25 г муки высшего сорта, 
400 г сметаны, 25 г сливочного масла.

Тушку промыть, обсушить, разрубить 
на 8 кусков, посолить, поперчить, обжа-
рить до полуготовности. Лук нашинковать 
полукольцами и обжарить до золотистого 
цвета. Грибы нарезать соломкой и обжа-
рить. Орехи обжарить, снять с них кожицу 
и измельчить. Изюм промыть и обсушить.

Приготовить сметанный соус: в сотей-
нике растопить и прогреть масло, всы-
пать просеянную муку и пассеровать, по-
мешивая, до запаха «жареного ореха». 
Пассерованную муку постепенно, не-
прерывно помешивая, развести горячей 
сметаной.

Положить курицу в горшочки (по 2 ку-
ска на порцию), туда же изюм, грибы, лук 
и орехи. Все залить сметанным соусом. 
Поставить в духовку и тушить 20-25 ми-
нут при 180 градусах. При подаче посы-
пать рубленой зеленью.

 ЦЫплята В Горшочке
1 цыпленок (200 г), 140 г картофеля, 50 г 

репчатого лука, 25 г моркови, 10 г кулинар-
ного жира, 5 г сушеных белых грибов, соль, 
10 г сыра, зелень петрушки. 

Для соуса: 75 г сметаны, 10 г муки, 75 г 
грибного отвара, соль.

Обработанного цыпленка разрубить на 
куски массой 40-50 г. Сырые картофель, 
морковь, лук порезать кубиками. Лук и мор-
ковь спассеровать отдельно друг от друга. 
Подготовленные грибы отварить, нарезать 
соломкой.

Куски цыплят положить в горшочек, до-
бавить сырой картофель, пассерованные 
лук и морковь, грибы, залить сметанным 
соусом и тушить в духовке 30-40 минут. За 
10-15 минут до окончания тушения посы-
пать тертым сыром.

Для соуса муку спассеровать без жира, 
слегка охладить, влить горячий грибной бу-
льон, вымешать до однородной массы, ва-
рить 20 минут. В конце варки добавить про-
кипяченную сметану, соль, варить еще 5 
минут, процедить. Подать, посыпав зеле-
нью петрушки.

      рУССкое жаркое 
С МяСоМ

На 4 порции: 650 г говядины, 1,5 кг кар-
тофеля, 4 ст.л. сливочного масла, 2 голов-
ки репчатого лука, 3/4 ст. мясного бульона, 
1 ст. сметаны, лавровый лист, соль, перец, 
зелень петрушки и укроп по вкусу, 100 мл 
сухого вина.

Очищенный картофель нарезать куби-
ками и слегка обжарить в масле. Репча-
тый лук нашинковать кольцами и обжа-
рить в масле до золотистого цвета. Говя-
дину, нарезанную небольшими кусочками, 
слегка обжарить в кипящем масле со всех 
сторон.

В глиняный горшок, чугунок или в ка-
стрюлю положить мясо, затем слой карто-
феля, сверху лук и посыпать все солью, 
перцем. Положить лавровый лист и влить 
бульон.

Поставить жаркое в духовку и тушить 30 
мин. За 10 мин. до окончания приготовле-
ния налить в жаркое сухое вино.

Готовое блюдо перед подачей к столу за-
лить сметаной и посыпать мелкорубленной 
зеленью.

 
печеНка С картоФелеМ 

В Горшочке 
1,5 кг говяжьей печени, 1 л говяжьего бу-

льона, 0,5 стакана растительного масла, 8 
картофелин, 4 луковицы, 2 соленых огур-
ца, зелень петрушки, соль.

Печень промойте, зачистите от пленок, 
посолите, нарежьте тонкими пластами и 
обжарьте на растительном масле с наре-
занным кольцами луком. Картофель на-
режьте соломкой, огурцы - звездочками. 
Сложите в горшочки слоями: слой карто-
феля, слой печени, опять слой картофе-
ля, последними положите огурцы, залей-
те горячим бульоном, всыпьте зелень и по-
ставьте в духовку. Варите до готовности 
картофеля. 

телятИНа С черНоСлИВоМ, 
тУшеННая В Горшочке

Телятина – 1 кг, картофель – 10 шт., лук 
репчатый – 3 шт., чернослив – 100 г, пе-
трушка, укроп по вкусу, жир для жарки.

Мясо порезать на куски, посыпать солью, 
перцем и обжарить на сковороде. Поджа-
ренное мясо разложить в горшочки, доба-
вить обжаренный лук, картофель кусоч-
ками, чернослив, порезанную зелень, за-
крыть крышками и тушить до готовности.

рЫБа В Горшочке
 по-орХИДСкИ

500 г морской рыбы, 1 луковица, сливоч-
ное масло или маргарин, 2-3 картофелины, 
1-2 ст.л. томата-пюре, 2 небольших соле-
ных огурца, 2-3 ст.л. сливок, красный перец 
на кончике ножа, 2 ст.л. мелко нарубленно-
го зеленого лука, 1 стакан воды.

Лук мелко порубить и обжарить в масле. 
Переложить в горшок, добавить красный 
перец, воду и сырой картофель, приготов-
ленный в виде шницелей. Когда картофель 
станет мягким, добавить томат-пасту, на-
резанные ломтиками огурцы и нарезанную 
кубиками рыбу. Посолить, влить сливки и, 
закрыв крышкой, поставить тушить. Перед 
подачей посыпать зеленым луком.

        Гречка С МяСоМ 
На 3 горшочка: 500 г свинины, 9 ст. л. 

гречневой крупы, 2 бульонных кубика, 2 
репчатые луковицы, 1 лавровый лист.

Мясо (лучше свинину) порезать на кусоч-
ки, мелко порезать лук, разложить в гор-
шочки. В каждый горшок насыпать по 3 
столовые ложки промытой крупы (гречне-
вой или пшена или и того и другого), доба-
вить раскрошенный лавровый лист. Залить 
содержимое горшков бульоном из кубиков 
(лучше куриным или грибным). Поставить 
в духовку на час при средней температуре.

кУрИЦа С апельСИНаМИ
Натереть курицу целиком солью, перцем 

и раздавленным в чеснокодавке чесноком. 
Внутрь положить кусочки апельсина, очи-
щенного от кожуры. Уложить курицу в гор-
шок. Натереть апельсиновую цедру на тер-
ке и посыпать курицу сверху. Добавить 1/2 
ст. сока апельсина, 1/4 ст. соевого соуса, 1 
ч. л. тертого свежего имбиря, 1/2 ч. л. мо-
лотого ямайского перца и 1 ст. л. коричне-
вого сахара. Поставить горшок в холодную 
духовку и запекать 90 минут при 230оС. За 
10 минут до готовности снять крышку, что-
бы получить корочку.

запекаНка Из пУтаССУ
 В Горшочке 

1,5 кг путассу, 8 яиц, 2 стакана молока, 
200 г муки, 0,5 стакана растительного мас-
ла, зелень укропа, соль.

Выньте из путассу хребет и нарежьте мя-
коть на куски, посолите, обваляйте в муке 
и поджарьте на растительном масле. Сме-
шайте яйца с молоком, добавьте муку, на-
резанный укроп, посолите. Уложите пу-
тассу в горшочки, влейте яично-молочную 
массу, поставьте в духовку и запеките. 

  БараНьИ реБрЫшкИ
1,5 кг бараньих ребрышек, 200 г бара-

ньего жира, 0,5 стакана томатной пасты, 
500 г муки, 3 головки чеснока, 1 лукови-
ца, черный перец, соль.

Из муки, воды и соли замесите крутое 
пресное тесто и оставьте его на полчаса. 
Растопите бараний жир, поджарьте на 
нем лук, влейте томатную пасту, разве-
денную водой, всыпьте очищенный и из-
мельченный чеснок и недолго потушите. 
Тесто раскатайте тонким пластом и на-
режьте ромбиками. Ребрышки посолите, 
поперчите, сложите в горшочки, залей-
те водой, поставьте в духовку и отварите 
до полуготовности. Затем введите в каж-
дый горшочек тестяные ромбики, залей-
те томатной заправкой и варите до пол-
ной готовности мяса. 

 
   жюльеН Из птИЦЫ 
300-400 г куриного мяса, 1 столовая 

ложка муки, 1 стакан куриного бульона 
или молока, 2 столовые ложки сливочно-
го масла, сметана, 1 столовая ложка тер-
того сыра, соль. 

Жюльен можно приготовить из варе-
ного или сырого и предварительно об-
жаренного в сливочном масле курино-
го мяса, нарезанного соломкой, которое 
заливают соусом, посыпают тертым сы-
ром, сбрызгивают растопленным мас-
лом и запекают в духовке. Приготовле-
ние соуса: сначала муку надо подсушить 
на сковороде, не обжаривая ее, затем 
добавить сливочное масло и, непрерыв-
но помешивая, слегка обжарить, потом 
понемногу влить горячий куриный бу-
льон или горячее молоко и, часто поме-
шивая, довести до кипения. Полученный 
белый соус смешать со сметаной в со-
отношении 1:1, 1:3 или 3:1 и довести до 
кипения, залить им нарезанное куриное 
мясо и запечь в духовке. 

 
 картоФель С ГрИБаМИ 

400 г свежих грибов, 6 картофелин, 2 
моркови, 2 репчатые луковицы, 4 ст. л. 
сливочного масла, 3 ст. л. томатной па-
сты, 3 ст. л. сметаны, соль, перец.

Очистите, промойте грибы и на-
режьте их на мелкие кусочки. Обжарь-
те грибы на раскаленной сковороде в 
сливочном масле. Отдельно от грибов 
обжарьте морковь, картофель. Грибы 
и обжаренные картофель и морковь 
положите в горшочек, добавьте соль, 
томатную пасту, 1 стакан кипятка и за-
пекайте в духовке до готовности. Го-
товое блюдо заправьте сметаной, по-
солите, украсьте зеленью и подавай-
те к столу. 

 
кУрИНЫе желУДкИ 

1 кг куриных желудков, 1 банка майо-
неза, 4 луковицы, черный перец.

Куриные желудки прокрутите через 
мясорубку с луком, посолите, поперчите, 
смешайте с майонезом и выложите всю 
массу в горшочки, поставьте в разогре-
тую духовку и запеките. 

В горшочках даже самое простое блюдо кажется 
вкуснее. Не случайно они становятся все популяр-
нее и популярнее.

Еще древние римляне пользовались специаль-
ными глиняными горшочками для запекания мяса и 
буханок хлеба с хрустящей корочкой. Горшочки по-
могают сэкономить время, при этом позволяя по-
лучить в результате ароматное и сочное блюдо. 
Для тех, кто соблюдает обезжиренную диету, они 
особенно замечательно подходят, так как продук-
ты можно готовить вообще без жира, и это повлия-
ет на их вкус только в лучшую сторону. Кроме того, 
они позволяют сэкономить энергию, так как горшо-
чек нужно ставить в холодную духовку и готовится 
все обычно в одном горшке. Так что преимущества 
неисчерпаемы.

Что такое глиняные горшочки, объяснять не при-
ходится. Но ни в коем случае нельзя путать их с 
терракотовыми горшочками, которые глазурованы 
внутри и не покрыты глазурью снаружи. 

За 15 минут до использования нужно полностью 
погрузить горшок в воду (это относится ко всем ре-

цептам в этой подборке). Затем, пока горшок нагрева-
ется в духовке, вода испаряется и получается эффект 
приготовления на пару. Поскольку неглазурованный 
горшок легко впитывает ароматы, рекомендуют ис-
пользовать разные горшки для курицы, рыбы и других 
продуктов с очень разным вкусом. После замачивания 
в воде можно закладывать продукты и ставить горшок 
в середину холодной духовки. Важно, чтобы духовка 
постепенно дошла до необходимой температуры. Если 
поставить горшок в горячую духовку, он может трес-
нуть из-за быстрой перемены температуры.

После использования не рекомендуют использо-
вать для мытья горшка мыло или моющие средства. 
Они могут впитаться в глину и затем в следующий раз 
выделиться в духовке прямо в ваше блюдо. Поэто-
му для мытья горшка используйте кипяток и жесткую 
щетку. Если это не помогает, оставьте горшочек на 
ночь, наполнив водой с разведенной содой (1-4 сто-
ловые ложки). Сода помогает избавиться от запахов 
и освежить горшочек после приготовления очень аро-
матных продуктов.

Хранитe горшочек, перевернув крышку вверх 

дном и проложив бумажным полотенцем, чтобы 
глина могла дышать. Перед тем как убирать, убе-
дитесь, что он полностью высох. За время долгого 
хранения может образоваться плесень, и чтобы ее 
убрать, нанесите на поверхность пасту из равного 
количество соды и воды. Оставьте на 30 минут, за-
тем смойте, прополощите и дайте полностью высо-
хнуть, желательно на солнце.

гОТОВИМ  В  гОРШОчкаХ...

пОлЕзНЫЕ СОВЕТЫ
Доставайте горшочек за 5-10 ми-

нут до достижения оптимального 
результата, так как даже вне духов-
ки он будет продолжать готовить. 
Дайте ему постоять 5-10 минут про-
сто так перед тем как подавать.

Для получения более постного 
блюда, срезайте жир с мяса, чтобы 
соус не был жирным.

Если нужно долить жидкости, до-
ливайте бульон или вино (алкоголь 
выпарится, но придаст соусу при-
ятный вкус).

Если добавляете жидкость, добав-
ляйте ее умеренно. Помните, что про-
дукты также выделяют сок, а мы не 
хотим, чтобы из горшочка «убегало».

Вместо глиняных крышек, гото-
вя любые блюда в горшочках, мож-
но использовать крышки из теста, 
из которых потом получится вкус-
ный хлеб.

Масло использовать не обяза-
тельно, но если используете, не 
увлекайтесь.

Иногда при приготовлении очень 
ароматной еды горшок предлагают 
прокладывать пергаментом. Пер-
гамент не даст запаху впитаться в 
глину.

Никогда не ставьте горячий гор-
шок на холодную или влажную по-
верхность, иначе он треснет. Ис-
пользуйте для этого деревянную 
дощечку.

Не ставьте горшок слишком высо-
ко в духовке, он не должен касаться 
нагревающихся поверхностей.
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Отделение Пенсионного фонда Российской Федерации по 
Псковской области обращает внимание плательщиков стра-
ховых взносов на то, что с 2012 года изменились коды бюд-
жетной классификации на обязательное медицинское страхо-
вание.

Плательщикам страховых взносов следует учитывать, что 
страховые взносы за 2012 год следует уплачивать на коды 
бюджетной классификации, где главным администратором до-
ходов является ПФР, то есть на коды бюджетной классифика-
ции, где первые три цифры – 392.

Индивидуальные предприниматели, адвокаты, нотариусы и 
другие категории лиц, которые самостоятельно обеспечивают 
себя работой, должны уплачивать страховые взносы в 2012 
году на коды бюджетной классификации, на которых учитыва-
ются страховые взносы, уплачиваемые исходя из стоимости 
страхового года.

КОДы бюДЖЕТНОЙ КЛАССИФИКАЦИИ 
ДЛЯ УПЛАТы СТРАХОВыХ ВЗНОСОВ С 2012 ГОДА 

I. юрИДИчеСкИе лИЦа
                     Код                                           наименование КБК
392 1 02 02010 06 1000 160 страховые взносы 
392 1 02 02010 06 2000 160 пени
392 1 02 02010 06 3000 160 штрафы на обязательное пенсионное 

страхование, зачисляемые в ПФР на выплату страховой части тру-
довой пенсии

392 1 02 02020 06 1000 160 страховые взносы 
392 1 02 02020 06 2000 160 пени
392 1 02 02020 06 3000 160 штрафы на обязательное пенсионное 

страхование в Российской Федерации, зачисляемые в ПФР на вы-
плату накопительной части трудовой пенсии

392 1 02 02080 06 1000 160 взносы 
392 1 02 02080 06 2000 160 пени
392 1 02 02080 06 3000 160 штрафы организаций, использующих 

труд членов летных экипажей воздушных судов гражданской авиа-
ции на выплату доплат к пенсии

392 1 02 02120 06 1000 160   взносы 
392 1 02 02120 06 2000 160   пени
392 1 02 02120 06 3000 160 штрафы организаций угольной про-

мышленности в бюджет ПФР на выплату доплаты к пенсии
392 1 02 02041 06 1200 160 Взносы работодателя в пользу застра-

хованных лиц, уплачивающих дополнительные страховые взносы на 
накопительную часть трудовой пенсии, зачисляемые в Пенсионный 
фонд Российской Федерации

II. ФИзИчеСкИе лИЦа
                     Код                                           наименование КБК
392 1 09 10010 06 1000 160   страховые взносы 
392 1 09 10010 06 2000 160   пени
в виде фиксированного платежа, зачисляемые в ПФР на выплату 

страховой части трудовой пенсии (за 2002-2009 гг.)
392 1 09 10020 06 1000 160   страховые взносы 
392 1 09 10020 06 2000 160   пени
в виде фиксированного платежа, зачисляемые в ПФР на выплату 

накопительной части трудовой пенсии (за 2002-2009 гг.)
392 1 02 02100 06 1000 160   страховые взносы 
392 1 02 02100 06 2000 160   пени
на обязательное пенсионное страхование в размере, определяе-

мом исходя из стоимости страхового года на выплату страховой ча-
сти трудовой пенсии

392 1 02 02110 06 1000 160   страховые взносы 
392 1 02 02110 06 2000 160   пени на обязательное пенсионное 

страхование в размере, определяемом исходя из стоимости стра-
хового года, пени на выплату накопительной части трудовой пенсии

392 1 02 02041 06 1100 160   Дополнительные страховые взно-
сы на накопительную часть трудовой пенсии, зачисляемые в Пенси-
онный фонд Российской Федерации

III. юрИДИчеСкИе И ФИзИчеСкИе лИЦа
                     Код                                           наименование КБК
392 1 02 02101 08 1011 160  Страховые взносы на обязательное 

медицинское страхование работающего населения, поступающие от 
плательщиков

392 1 02 02101 08 1012 160   Страховые взносы на обязатель-
ное медицинское страхование работающего населения, ранее за-
числявшиеся в бюджеты территориальных фондов обязательного 
медицинского страхования (по расчетным периодам, истекшим до 
1 января 2012 года)

392 1 02 02101 08 2011 160   Пени по страховым взносам на обяза-
тельное медицинское страхование работающего населения, посту-
пающие от плательщиков

392 1 02 02101 08 2012 160   Пени по страховым взносам на обяза-
тельное медицинское страхование работающего населения, ранее 
зачислявшиеся в бюджеты территориальных фондов обязательно-
го медицинского страхования (по расчетным периодам, истекшим до 
1 января 2012 года)

392 1 02 02101 08 3011 160 Суммы денежных взысканий (штра-
фов) по страховым взносам на обязательное медицинское страхова-
ние работающего населения, поступающим от плательщиков

392 1 02 02101 08 3012 160   Суммы денежных взысканий (штра-
фов) по страховым взносам на обязательное медицинское страхова-
ние работающего населения, ранее зачислявшимся в бюджеты тер-
риториальных фондов обязательного медицинского страхования (по 
расчетным периодам, истекшим до 1 января 2012 года)

В соответствии со статьями 53 и 54 Феде-
рального закона №67-ФЗ от 12.06.2002 года «Об 
основных гарантиях избирательных прав и пра-
ва на участие в референдуме граждан Россий-
ской Федерации», статьями 54 и 55 Федераль-
ного закона №19-ФЗ от 10.01.2003 года «О выбо-
рах Президента Российской Федерации», статья-
ми 50 и 51 Закона Псковской области  №295-ОЗ 
от 1.08.2003 года «Избирательный кодекс Псков-
ской области»:

1. Определить местом для проведения встреч с 
избирателями Опочецкого района зарегистриро-
ванных кандидатов на выборах Президента Рос-
сийской Федерации и депутатов Собрания депута-
тов Опочецкого района пятого созыва и их дове-
ренных лиц помещение зрительного зала муници-
пального учреждения культуры «Опочецкий рай-
онный центр культуры».

2. Рекомендовать:
2.1. Главам поселений Опочецкого района опре-

делить места для размещения печатных агитацион-
ных материалов на территории каждого избиратель-
ного участка.

2.2. Главам сельских поселений Опочецкого рай-
она обеспечить на основании заявок предоставле-
ние помещений, находящихся в муниципальной соб-
ственности, для встреч зарегистрированных канди-
датов и их доверенных лиц с избирателями. 

3. Настоящее постановление направить в террито-
риальную избирательную комиссию Опочецкого рай-
она и опубликовать в газете «Красный маяк».

4. Контроль за выполнением настоящего поста-
новления возложить на заместителя главы Админи-
страции Опочецкого района – руководителя аппара-
та Администрации района Т.Ю.Бобылеву. 

Глава опочецкого района  П.М. ваСильЕв.
 

С приходом зимы и наступле-
нием морозов водные объекты  
покрываются льдом. 

Толщина льда даже на 
одном водоёме не везде оди-
накова. Тонкий лёд находится 
у берегов, в районе перекатов и 
стремнин, в местах слияния рек 
или их впадения в озеро, на из-
гибах, излучинах, около вмерз-
ших  предметов.

Чрезвычайно опасным и нена-
дёжным является лёд под снегом 
и сугробами. Опасность пред-
ставляют собой полыньи, прору-
би, лунки, трещины льда, кото-
рые покрыты тонким слоем снега.

Для одного человека безо-
пасной считается толщина льда 
не менее 7 см. Пешие перепра-
вы считаются безопасными при 
толщине льда 15 см и более. 
Легковые автомобили могут вы-
езжать на лёд при его толщине 
более 30 см.

Перед выходом на лёд необ-
ходимо определить его проч-
ность. Очень опасно выходить 
на лёд в период неустойчивых 
температур, во время продол-
жительной оттепели.

Чтобы обезопасить себя 
при выходе на лёд водных 
объектов, необходимо знать 
и выполнять следующие пра-
вила:

- прежде чем выйти на лёд, 
убедитесь в его прочности; пом-
ните, что человек может погиб-
нуть в воде в результате уто-
пления, холодного шока, а так-
же от переохлаждения через 
15-20 минут после попадания в 
ледяную воду;

Комиссия по чрезвычайным ситуациям и обеспечению пожарной безопасности 
администрации Опочецкого района, ГИМС МЧС РФ по Псковской области 

преДУпрежДают:

ВЫХОД На ТОНкИй лЕД ОпаСЕН Для ЖИзНИ!

- используйте нахоженные тро-
пы по льду. При их отсутствии, 
стоя на берегу, наметьте маршрут 
движения, возьмите с собой креп-
кую длинную палку, обходите по-
дозрительные места;

- в случае появления типичных 
признаков непрочности льда: тре-
ска, прогибания, воды на поверх-
ности льда – немедленно вер-
нитесь на берег, идите с широко  
расставленными ногами, не от-
рывая их от поверхности льда, в 
крайнем случае – ползите;

- не допускайте скопления лю-
дей и грузов в одном месте на 
льду;

- исключите случаи пребыва-
ния на льду в плохую погоду: 
туман, снегопад, дождь, а так-
же ночью;

- не катайтесь на льдинах;
- обходите перекаты, полы-

ньи, проруби, край льда. При 
отсутствии уверенности в без-
опасности пребывания на льду 
лучше обойти опасный участок по 
берегу;

- никогда не проверяйте проч-
ность льда ударом ноги.

Если вдруг лёд под вами про-
ломился:

- главное – не паниковать;
- сбросьте тяжёлые вещи, удер-

живайтесь на плаву, зовите на по-
мощь;

- обопритесь на край льдины 
широко расставленными руками, 
при наличии сильного течения со-
гните ноги, снимите обувь, в кото-
рую набралась вода;

- старайтесь не обломать кром-
ку льда, навалитесь на неё гру-
дью¸ поочерёдно поднимите и вы-

тащите ноги на льдину;
- держите голову высоко над 

поверхностью воды, постоянно 
зовите на помощь;

- для обеспечения безопас-
ности необходимо использо-
вать подручные средства: до-
ску, шест, верёвку или щит.

Во время рыбной ловли каж-
дому рыболову рекомендует-
ся иметь с собой спасательное 
средство в виде шнура длиной 
12-15 метров, на одном конце 
которого закреплен груз весом 
400-500 граммов, на другом из-
готовлена петля для крепления 
шнура на руку.

Если вы стали очевидцем не-
счастного случая на водном 
объекте или сами попали в ана-
логичную ситуацию и суще-
ствует возможность сообщить 
о происшествии, срочно обра-
щайтесь за помощью по теле-
фонам:
• МЧС России – 01;
• Единая дежурно-диспет-

черская служба администрации 
района – т. 2-43-44;
• Участок №3 Государствен-

ной  инспекции по маломерным 
судам (ГИМС) Главного управ-
ления МЧС России по Псковской 
области – т.2-35-95.

Взрослые и дети, соблю-
дайте правила поведения 
на водных объектах, вы-
полнение элементарных 
мер предосторожности –           
залог вашей безопасности!

ПОСТАНОВЛЕНИЕ
АДМИНИСТРАЦИИ ОПОЧЕЦКОГО РАЙОНА

от 11.01.2012 г.  №6 
Об ОПРЕДЕЛЕНИИ МЕСТ ДЛЯ РАЗМЕщЕНИЯ ПРЕДВыбОРНыХ АГИТАЦИОННыХ МАТЕРИАЛОВ 
И О ПРЕДОСТАВЛЕНИИ ПОМЕщЕНИЙ ДЛЯ ВСТРЕЧ С ИЗбИРАТЕЛЯМИ ЗАРЕГИСТРИРОВАННыХ 

КАНДИДАТОВ НА ВыбОРАХ ПРЕЗИДЕНТА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ И ДЕПУТАТОВ СОбРАНИЯ 
ДЕПУТАТОВ ОПОЧЕЦКОГО РАЙОНА ПЯТОГО СОЗыВА И ИХ ДОВЕРЕННыХ ЛИЦ

ИзМЕНИлИСь кОДЫ бюДЖЕТНОй 
клаССИфИкацИИ На ОбязаТЕльНОЕ 

МЕДИцИНСкОЕ СТРаХОВаНИЕ
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Дорогую подругу Олю КЛЕЙМЕНОВУ поздравляю с юбилеем!
Чудес на свете не бывает,
И юность не вернуть назад.
А годы, словно льдинки, тают.
Но стоит ли о них вздыхать?
С годами женщина мудрее,
И в ней другая красота,
И поступь гордая, и статность,
Очарования полна.
Чтоб долго это сохранить,
Желаю счастливо прожить,
Не волноваться, не грустить,
А главное, здоровой быть.
                       Подруга Маша Федорова.

Михаила Савельевича ДМИТРИЕВА из д.Варыгино Опочецкого райо-
на искренне поздравляем с юбилеем!

Позволь пожелать тебе денег,
Поместье на сотни гектар,
Всегда чтоб стремился к победе,
Ты ведь теперь юбиляр!
Удача тебе пусть сияет,
Не знал чтоб ненастья и бед,
Пусть жизнь для тебя расцветает
В твои 50 ярких лет!
                        Кудряшовы.

Дорогую, единственную и неповторимую мамочку Нину Егоровну ДА-
НИЛОВУ из д.Духново поздравляем с днем рождения!

Милая, хорошая, родная,
Не грусти сегодня о годах,
Ты для нас такая молодая,
Даже с серебринкой в волосах,
И для нас тебя красивей нет,
Будь же ты красивой и заветной
Еще много-много долгих лет.
За доброту твою, за руки золотые,
За материнский твой совет
Тебе желают дети, внуки –
Живи, любимая, сто лет!
Пусть каждый день твой будет светлым
На радость нам и всем родным!
                                     Дочери, внучки.

ИЗГОТОВЛЕНИЕ ЛюбОЙ
КОРПУСНОЙ МЕбЕЛИ 

ПО ВАшИМ РАЗМЕРАМ
(шкафы-купе, кухни, прихожие и т.д.). 

Доставка, установка. Гарантия.
НАТЯЖНыЕ ПОТОЛКИ.

широкий выбор полотен.
Тел. 8-911-3920234.

окНа металлопластиковые
лоДжИИ раздвижные
ДВерИ металлические 
                               межкомнатные
потолкИ натяжные
Ворота подъемные, откатные,
                                    распашные
коВка художественная
теплИЦЫ арочные

Тел. 2-18-17,  8-921-5027341,  8-911-3913732.

 Только три дня – 
23 января с 18.00 до 19.00,

24 и 25 января с 11.00 до 12.00 –
проводит индивидуальный 

прием в гостинице
знахарь

     КОНСТАНТИН ГРИшИН
- Снятие отрицательных воздей-

ствий: сглаза, порчи, проклятия, «по-
крывала одиночества», «венца вдовы».

- Избавление от вредных при-
страстий с ведома страдающего 
или установка «ограничение» без 
присутствия больного.

- Коррекция судьбы.
- Создание установки на здоро-

вье, семейную жизнь.
- Соединение судеб неверных.
- Программирование на везение, 

успех, удачу.
- Гарантия до 100% на избавле-

ние от ваших недугов.
Четырнадцатилетний опыт рабо-

ты и наличие медицинского и высше-
го психологического образования, а 
также наследственный дар – это ка-
чество, проверенное временем.

На прием необходимо принести 1 
литр родниковой воды.

     Стоимость 1800 руб.
Справки по тел. 8-910-910-26-25 

(звонок платный).

ОПОЧЕЦКИЙ ФИЛИАЛ 
ОбЛАСТНОЙ АВТОшКОЛы 

НАбИРАЕТ УЧАщИХСЯ 
ДЛЯ ПОДГОТОВКИ ВОДИТЕЛЕЙ 

НА ЛЕГКОВОЙ И ГРУЗОВОЙ
 АВТОМОбИЛИ, 

а также водителей для переподго-
товки на автобус и прицеп. Адрес: 
ул.Гагарина, д.112-б. Начало за-
нятий 18.01.2012 г. в 18.00. 

Тел. 8-911-3756047, 3-48-23.

 Магазин «Мир здоровья»
В ПРОДАЖЕ: бандажи пупочные, паховые, для беременных, 

корсеты-пояса для спины, наколенники, стельки ортопедические 
(взрослые, детские), подушки ортопедические с «эффектом памяти», 
деревянные массажеры, аппликаторы Ляпко, активаторы воды, про-
дукция компании «Тенториум». тел. 8-911-8870786.

      АТС, 2-й этаж, в конце коридора, над бежаницкой аптекой.

ПРОДАюТСЯ ДРОВА
чурками и колотые (смесь, ольха). 

Быстрое выполнение
 вашего заказа! 

Тел. 8-911-3999638, 
8-981-3506559.

В магазин «Цветы»
(пл.Советская, 1-й этаж)
ПОСТУПИЛИ СЕМЕНА.

СДАюТСЯ В АРЕНДУ новые 
помещения 22 кв. м и 39 кв. м в 
торговом комплексе по адресу: 
ул.Пролетарская, д.14-а. Недоро-
го. Тел. 8-911-3539313.

ТРЕбУЕТСЯ работник на авто-
мойку (мужчина до 35 лет). 

Тел.8-911-6946909.

В магазин «Бизон» СРОЧНО 
ТРЕбУюТСЯ: директор и прода-
вец. Тел. 8-964-3165932.

МУП «Коммунсервис» на по-
стоянную работу ТРЕбУЕТСЯ 
машинист котельной. Заработная 
плата – при собеседовании. Об-
ращаться: ул.Красных команди-
ров, д.9. Тел. 2-34-28.

Опочецкому райпо на постоян-
ную работу ТРЕбУЕТСЯ инженер 
по охране труда. Тел. 2-41-42.

В связи с расширением про-
изводства кожгалантерейной 
фабрики ПРИГЛАшАЕМ НА РА-
бОТУ швей, клейщиц.

Наша фабрика расположена по 
адресу: г.Опочка, пл.Советская, 
д.9 (здание АТС, 4-й этаж), тел. 
2-46-78, 2-30-55.

19 января в храме в честь иконы божией Матери «Всецарица» 
в д.лобово состоится водосвятный молебен 

и освящение озера косарно. 
Начало в 14.00. Желающие могут окунуться.

От храма Преображения Господня в 13.00 пойдет автобус. 
Проезд 100 рублей (туда и обратно, платить шоферу).

Склад заготконторы, сель-
ские магазины, автолавки рай-
по ЗАКУПАюТ от населения ле-
карственное сырье в сыром 
виде по цене за 1 кг:

багульник – 10 руб.,
почки березовые – 75 руб.,
гриб чага – 18 руб.,
шишки ольховые – 18 руб.,
почки сосновые – 35 руб.
Закупаем шкуры крупного рога-

того скота. 
Тел. 2-41-24, 8-911-3614220.

ооо «Гидробур»
бУРЕНИЕ СКВАЖИН НА ВОДУ.

ГАРАНТИЯ, ПРОКАЧКА.
Тел. 8-921-7032121, 8 (8112) 60-21-21.

ПРОГНОЗ ПОГОДЫ

 ВНИМАНИю  ВЛАДЕЛьЦЕВ  СОбАК  И КОшЕК!!!
В период с 23 января по 5 февраля 2012 года в городе будет про-

изводиться отлов бродячих собак и кошек. Во избежание несчаст-
ных случаев с вашими питомцами строго соблюдайте правила со-
держания собак и кошек, раздел ХIХ «Правил благоустройства и са-
нитарного содержания городского поселения «Опочка».

администрация городского поселения «опочка».

В храме Преображения Господня состоятся богослужения:
18 января – крещенский сочельник, 

в 8.00 божественная литургия, после которой 
(приблизительно в 10.30) – Великое освящение воды.

19 января – крещение Господне, 
в 8.00 – божественная литургия;

10.30 – Великое освящение воды.

СКИДКИ 

До 10%
И ПОДАРКИ!!!

бЕСПРОЦЕНТНАЯ РАССРОЧКА НА 3 МЕСЯЦА. 
Мы предлагаем высокое качество, надежность и разумную цену!!!
Офис-выставка находится по адресу: ул.Коммунальная, д.9 (зда-

ние почты, центральный вход). Тел. 8-911-3555180.

ПРОДАюТСЯ ДРОВА колотые и 
чурками, с доставкой, смесь, сухо-
стой. Обращаться до 18.00 по тел. 
8-911-8863500.

                     *    *    *
ИЗГОТОВИМ НА ЗАКАЗ: печи в 

баню, ворота, калитки, заборы, ман-
галы, оградки и др. металлоизделия. 
Тел. 2-25-05, 8-911-3871260.

                     *    *    *
ПРОДАЕТСЯ а/м ВАЗ-21099, 1998 

г.в., в хорошем состоянии, цена 80 тыс. 
руб., торг уместен. Тел. 8-911-3889075.

                     *    *    *
КУПЛю 2- или 3-комнатную квар-

тиру в г.Опочке. Рассмотрю все вари-
анты. Тел. 8-951-7532289.

                     *    *    *
ПРОДАМ два кресла б/у (кожа, ве-

люр). Недорого. Тел. 8-911-8819555.
                     *    *    *
ПРОДАЕМ дровяные отходы.                            

Дешево. Телефоны: 8-911-6919819, 
8-911-3555205.

                     *    *    *
МЕНЯю дом на благоустроен-

ную квартиру. Подробности по тел. 
8-953-2490544.

                     *    *    *
Кто нашел ключи в воскресенье на 

дороге с ул.Автозаводской до храма, 
через кладбище, молитвенно просим 
передать в храм. Спаси вас, Господи.

                     *    *    *
СДАЕТСЯ В АРЕНДУ здание по 

адресу: ул.Ленина, д.69-а (бывший 
магазин №17). Тел. 2-41-42.

                     *    *    *
ВНУТРЕННЯЯ И НАРУЖНАЯ ОТ-

ДЕЛКА домов и квартир. Качество. 
Тел. 8-911-3854227.

                     *    *    *
КУПЛю: холодильник б/у и детскую 

2-ярусную кровать. Тел. 8-911-8818125.

ПРОДАюТСЯ ДРОВА – смесь, су-
хостой, колотые, лиственные. Тел. 
8-951-7524083.

                     *    *    *
Проводится дополнительный 

НАбОР ЧАСТНыХ ОХРАННИКОВ 
для работы вахтовым методом в 
районах Крайнего Севера (Мурман-
ская область). Возраст до 50 лет, все 
социальные гарантии, проезд, пита-
ние, спецформа, проживание за счет 
организации. Пункт набора и отправ-
ки – г.Псков. Запись на собеседова-
ние по тел. 8-911-3575560.

15 января на 73 году ушел из жизни 
корНИльеВ 

Валентин александрович, 
замечательный, талантливый 
музыкант, успешный препода-
ватель, воспитавший за свою 
жизнь большое количество до-
стойных учеников, человек, ко-
торый внес неоценимый вклад 
в культуру Опочецкого района. 
Выражаем соболезнования род-
ным и близким в связи с его кон-
чиной. Память о нем надолго 
сохранится в сердцах коллег и 
благодарных учеников.

Коллектив ДШи.

ОПОЧКА Четверг
19 января

Пятница
20 января

Суббота
21 января

Температура ночью (оС) -7-9 -5-7 -7-9

Температура днем (оС) -4-6 -2-4 -4-6

Осадки Не исключены 
осадки

Возможен 
снег 

Не исключены 
осадки

Давление (мм рт. ст.) 752 749 756

Направление ветра южн. ю-В ю-В

Скорость ветра (м/с) 4-7 5-8 3-5

C 22 ч. 30 мин. 18 января до 1 ч. 41 мин. 21 декабря Луна в знаке Стрельца. 
C 1 ч. 41 мин. 21 января до 5 ч. 54 мин. 23 января Луна в знаке Козерога. 


